Dinnershow 2025
MENU

Am Tisch
Brot von der Backerei Tinnes mit Salzbutter und Krauterquark

1. Gang
Rote Bete Terrine vom Gemusehof Buntes Griin Nunkirchen
mit Frischkase und Walnuss

2. Gang
Tatar von der geraucherten Forelle vom Forellengut Rosengarten Trassem
mit grinem Apfel, Pommes Gaufrettes
und Sprossen-Zupfsalat von Feingrin Tunsdorf

Vegetarische Alternative: @
Pochiertes Ei vom Gefligelhof Zenner in Heusweiler mit Pommes Gaufrettes
und Sprossen-Zupfsalat von Feingrin Tunsdorf

3. Gang
Nalbacher Kirbiscremesuppe mit Kerndl und gerdsteten Kirbiskernen

4. Gang
Rinderbackchen mit Rotkraut und Lisdorfer Kartoffel-Schneeballchen

Vegetarische Alternative ®
Kirbisterrine mit Rotkraut vom Gemusehof Buntes Grin Nunkirchen
und Lisdorfer Kartoffel-Schneeballchen

5. Gang
Espressomousse mit Kaffee von der Kaffeerosterei Pauli aus Weiskirchen und Haselnuss-Nougatschaum

Gestlrzte Créme Bridlée von Hausbacher Weidemilch

Kase
Mit Blauschimmelkase gratinierte Birne vom Obstbauer Jacoby aus Tunsdorf



